FOODiTAMO

SPECYFIKACJA PRODUKTOWA

Opracowane przez Foddiamo Sp. z0.0. na
podstawie oryginalnej specyfikacji
produktowej dostawcy
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Kod produktu: CAN0029

Nazwa produktu: MAKA L' ALLEGRO 6h - 25 KG

Opis: Maka uzyskana z przemiatu i przesiewania niekietkujacej wtoskiej i europejskiej pszenicy miekkiej. Charakteryzuje sig krotkim
czasem wyrastania, co czyni jg szczegolnie odpowiednig dla profesjonalistow, ktorzy chcg uzyska¢ doskonaty produkt, minimalizujac
jednoczesnie czas wyrastania. Dzieki zaledwie 6 godzinom wyrastania, maka ta pozwala uzyska¢ ciasto o wysokim aromacie i
chtonnosci, co zapewnia mu wysoka elastycznos¢. Nadaje sie do wypieku tradycyjnej pizzy, zaréwno na kawatki, jak i na blache.

EAN produktu: 8057711472253

Sktadniki: pszenica miekka

Okres przydatnosci do spozycia: 6 miesiecy

Wartosci odzywcze na 100 gr produktu Charakterystyka chemiczno-fizyczna
Wartos¢ energetyczna Kcal 338 /KJ 1434 Wilgotnos$¢ maks. 15,5 % max
ttuszcze 1,0¢g Popiot 0,65 max

w tym ttuszcze nasycone | 0,03 g
Weglowodany 69,0¢g Gluten 9,5 min

w tym cukry proste 1,0g
Biatko 12,0¢g Wskaznik opadania > 250
Btonnik 2,5¢ Absorbcja 56 % min
Sol 0,03g w 200 - 220

P/L 0,50-0,65
Wtasciwosci mikrobiologiczne
Parametr Wartos¢

Catkowite obcigzenie bakteryjne <500.000
Plesnie i drozdze <5000
Catkowita liczba bakterii grupy coli <1000
Salmonella Brak (w 25g)

Warunki przechowywania: Przechowywaé w chtodnym, suchym miejscu, z dala od ciepta i Swiatta.

Alergen: Zboza zawierajgce gluten, soja, gorczyca i produkty z nich wytwarzane

Paletyzacja:

Ilo$¢ szt. na warstwie: 8
Ilo$¢ warstw na palecie: 5
[lo$¢ szt. na palecie: 40

Waga brutto plt: 1029kg (1004kg netto)

+48 884 289 838

www.foodiamo.pl

Al. Kasztanowa, Mtochoéw

NIP: 5253030175
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