FOODiIAMO

SPECYFIKACJA PRODUKTOWA

Opracowane przez Foddiamo Sp. z0.0. na
podstawie oryginalnej specyfikacji
produktowej dostawcy

Kod produktu: DIV0O006

Nazwa produktu: MAKA DO PIZZY 00 25KG

Opis: Typ ,00” (2 zera) — dobrze oczyszczona i drobno mielona, daje chrupkie ciasto. Magka stworzona z myslg o
potrzebach najlepszych mistrzéw pizzy; polecana do przygotowania aromatycznej i lekkiej pizzy. Dzieki swoim
wtasciwosciom reologicznym oraz idealnej rownowadze miedzy sitg a rozciggliwoscia jest to najczesciej stosowana maka

+48 884 289 838

W pizzeriach.

EAN produktu: 8005121200003

Sktadniki: maka z pszenicy miekkiej typu 00

Wartosci odzywcze na 100 gr produktu Normy higieniczno-sanitarne
Wartos¢ energetyczna Kcal 341/KJ 1448 Liczba kolonii tlenowych <100.000 ufc/g
tuszcze 1,0g Enterobacteriaceae <1000 ufc/g
w tym ttuszcze nasycone 0,2g
Weglowodany 73,0¢g Bakterie z grupy coli <1000 ufc/g
w tym cukry proste 2,8g ogoétem
Biatko 10,0 g Gronkowce koagulazy + <10 ufc/g
Saol 0,004 g Salmonella spp. Nie wykrytow 25 g
Listeria monocytogenes nieobecnaw?25g
Plesnie <1000 ufc/g
Drozdze <1000 ufc/g
Wtasciwosci reologiczne Wartosci chemiczno-fizyczne
w 220-240 Wilgotnosé Max 15,50%
P/L 0,60-0,70 Zawartosé popiotu Max 0,55%
Gluten wilgotny min. 26% Wochtanianie 53-56%
Gluten suchy min. 10,50% Czas wigzania 1’20 + 1’50”
Biatko (N x 5,70) w suchej masie | min. 11,50% Stabilnosé 4-7 min
Wskaznik opadania 300-330 sek.

Okres przydatnosci do spozycia: 9 miesiecy od daty produkcji

Warunki przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym i suchym miejscu

Alergen: Zboza zawierajgce gluten, soja, gorczyca i produkty z niej wytwarzane

Paletyzacja:
[lo$¢ szt. na warstwie: 4
Ilo$¢ warstw na palecie: 10
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Waga brutto palety: 1029kg (1004kg netto)

www.foodiamo.pl
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NIP: 5253030175

REGON: 540589003



