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{DIVELLA

Kod produktu: DIVO007

Nazwa produktu: MAKA DO PIZZY SUPER 25 KG

Opis: Maka stworzona z mys$la o potrzebach najlepszych mistrzéw pizzy, uzyskiwana poprzez mielenie
wyselekcjonowanych ziaren. Zalecana do pizzy na kawatki oraz tradycyjnej pizzy; idealnie nadaje sie do przygotowywania
ciasta o duzej sprezystosci oraz spodéw z miekkimi, dobrze wyro$nietymi brzegami, wymagajacych sredniego czasu

wyrastania.

EAN produktu: 8005121200065

Sktadniki: maka z pszenicy miekkiej typu 00

Wartosci odzywcze na 100 gr produktu Normy higieniczno-sanitarne
Wartos¢ energetyczna Kcal 341/KJ 1448 Liczba kolonii tlenowych <100.000 ufc/g
tuszcze 1,0g Enterobacteriaceae <1000 ufc/g
w tym ttuszcze nasycone 0,2g
Weglowodany 72,0g Bakterie z grupy coli <1000 ufc/g
w tym cukry proste 2,0g ogoétem
Biatko 11,0g Gronkowce koagulazy + <10 ufc/g
Saol 0,004 g Salmonella spp. brakw25g
Listeria monocytogenes brakw?25g
Plesnie <1000 ufc/g
Drozdze <1000 ufc/g
Wtasciwosci reologiczne Wartosci chemiczno-fizyczne
w 250-280 Wilgotnosé Max 15,50%
P/L 0,60-0,70 Zawartosé popiotu Max 0,55%
Gluten wilgotny min. 26% Wochtanianie 54-56%
Gluten suchy min. 11,30% Czas wigzania 1’30+ 2’
Biatko (N x 5,70) w suchej masie | min. 12,30% Stabilnosé 7-10 min
Wskaznik opadania 310-340 sek.

Okres przydatnosci do spozycia: 9 miesiecy od daty produkcji

Warunki przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym i suchym miejscu

Alergen: Zboza zawierajgce gluten, soja, gorczyca i produkty z niej wytwarzane

Paletyzacja:

Ilo$¢ szt. na warstwie: 4
Ilo$¢ warstw na palecie: 10

Ilo$¢ szt. na palecie: 40

Waga brutto palety: 1029kg (1004kg netto)
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