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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foddiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: DIV0049 

Nazwa produktu: FUSILLI RAZOWE 500 G 24/BOX 

Opis: Rodzina makaronów fusilli charakteryzuje się krótkim, prostym krojem, spiralnym kształtem. W czasach starożytnych 
był produkowany ręcznie zgodnie z tradycyjną metodą przekazywaną z pokolenia na pokolenie. Sztuka polega na skręceniu 
makaronu szybkim, zdecydowanym gestem za pomocą pary doświadczonych rąk. W ten właśnie sposób ukształtowała się 
historia jednego z najpopularniejszych makaronów, zwanych również świderkami. Są one szczególnie smaczne w 
towarzystwie sosu neapolitańskiego. 

EAN produktu: 8005121052404 

EAN box: 8005121604405 

Składniki: semolina pełnoziarnista z PSZENICY twardej, woda 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy higieniczno-sanitarne 
Wartość energetyczna Kcal 347/KJ 1468  ACC < 10000 ufc/g 
łuszcze 
  w tym tłuszcze nasycone 

  2,2 g 
  0,5 g 

 Enterobacteriaceae < 100 ufc/g 

Węglowodany 
  w tym cukry proste 

64,5 g 
  2,5 g 

 Bakterie z grupy coli < 10 ufc/g 

Białko 14,0 g  Staphylococcus aureus < 10 ufc/g 
Sól 0,004 g  Salmonella Brak w 25g 
Błonnik   6,5 g  Escherichia Coli < 10 ufc/g 
   Pleśnie < 100 ufc/g 
   Drożdże < 100 ufc/g 

 

 

Okres przydatności do spożycia: 23 miesiące od daty produkcji 

Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu 

Alergen: Zboża zawierające gluten, soja, gorczyca i produkty z niej wytwarzane 

Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 24 
Ilość kart. na warstwie: 6 
Ilość warstw na palecie: 6 
Ilość szt. na palecie: 864 (36 kart.) 
Waga brutto palety: 489,4kg (464,4kg netto) 

                          

 


