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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foddiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: DIV0056 

Nazwa produktu: ORECCHIETTE DI PUGLIA 500 G 24/BOX 

Opis: Orecchiette – „małe uszka” z Apulii, świetne do sosów z brokułami, warzywami liściastymi i kiełbasą. Ich zagłębienie 
idealnie zbiera sos, dając pełny smak w każdym kęsie. 

EAN produktu: 8005121002102 

EAN box: 8005121603866 

Składniki: semolina z PSZENICY twardej, woda 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy higieniczno-sanitarne 
Wartość energetyczna Kcal 355/KJ 1508  Całkowita liczba bakterii < 10000 ufc/g 
łuszcze 
  w tym tłuszcze nasycone 

  1,7 g 
  0,9 g 

 Enterobacteriaceae < 100 ufc/g 

Węglowodany 
  w tym cukry proste 

72,0 g 
  3,9 g 

 Listeria Monocytogenes < 100 ufc/g 

Białko 13,0 g  Staphylococcus aureus < 10 ufc/g 
Sól 0,004 g  Bacillus cereus <10 CFU/g 
Błonnik   3,5 g  Escherichia Coli < 10 ufc/g 
   Pleśnie < 100 ufc/g 
   Drożdże < 100 ufc/g 

 

Wartości mikrobiologiczne  
Cd  <0,10 mg/kg 
Acrylamide  <350 µg/kg 
Deoxynivalenol  <400 µg/kg 
Zearalenon  <50 µg/kg 
Aflatoksyna B1  <2 µg/kg 
Aflatoksyny B1+B2+G1+G2  <4 µg/kg 
Ochratoksyny  <3 µg/kg 
T2+HT2  <25 µg/kg 
Pb  <0,2 mg/kg 

 

Okres przydatności do spożycia: 36 miesięcy od daty produkcji 
Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu 
Alergen: Zboża zawierające gluten, soja, gorczyca i produkty z niej wytwarzane 
Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 24 
Ilość kart. na warstwie: 7 
Ilość warstw na palecie: 7 
Ilość szt. na palecie: 1176 (49 kart.) 
Waga brutto palety: 652 kg (632,1kg netto) 

               

 


