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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foddiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: DIV0065 

Nazwa produktu: PESTO GENOVESE 190 G 

Opis: Klasyczne pesto bazyliowe w słoiku – gotowy sos do makaronu, gnocchi i sałatek, świetny także jako smarowidło do 
pieczywa lub dodatek do kanapek i wrapów. 

EAN produktu: 8005121211122 

EAN box: 8005121731125 

Składniki: bazylia 53%, olej słonecznikowy, oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia, ORZECHY NERKOWCA (4%), 
ser Grana Padano DOP (4%) (MLEKO, JAJA), ser Pecorino Romano DOP (MLEKO), orzeszki piniowe (1,5%), sól, 
regulator kwasowości: kwas mlekowy, błonnik roślinny, czosnek w proszku 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy higieniczno-sanitarne 
Wartość energetyczna Kcal 447/KJ 1841  ACC < 10000 ufc/g 
Tłuszcze 
  w tym tłuszcze nasycone 

46,2 g 
  0,9 g 

 Enterobacteriaceae < 100 ufc/g 

Węglowodany 
  w tym cukry proste 

72,0 g 
  3,9 g 

 Bakterie z grupy coli < 10 ufc/g 

Białko 13,0 g  Staphylococcus aureus < 10 ufc/g 
Sól 0,004 g  Salmonella Brak w 25g 
Błonnik   3,5 g  Escherichia Coli < 10 ufc/g 
   Pleśnie < 100 ufc/g 
   Drożdże < 100 ufc/g 

 

Okres przydatności do spożycia: 36 miesięcy od daty produkcji 

Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu. Po otwarciu przechowywać w 
lodówce i spożyć w ciągu 5 dni 

Alergen: Dwutlenek siarki i siarczyny w stężeniach przekraczających 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na 
całkowity SO₂; Seler i produkty z niego wytworzone. 

Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 12 
Ilość kart. na warstwie: 14 
Ilość warstw na palecie: 10 
Ilość szt. na palecie: 1680 (140 kart.) 
Waga brutto palety: 470,2kg (445,2kg netto) 

                 


