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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foddiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: MLS0029 

Nazwa produktu: MAKARON BUCATINI 500 G 24/BOX 

Opis: Zgodnie z tradycją pochodzą one z Sycylii, ale z biegiem wieków bucatini stały się gwiazdami kuchni włoskiej. Słynne 
są dania z sosem alla gricia, z serem i pieprzem lub alla carbonara, ale prawdziwym szczytem kulinarnej doskonałości jest 
bez wątpienia sos all’amatriciana. Ta typowa dla Rieti potrawa osiąga pełnię smaku dopiero w połączeniu z majestatycznym 
bucatino. Produkt bogaty w białko, który doskonale zachowuje swoją konsystencję podczas gotowania, o delikatnie 
chropowatej powierzchni, która umiejętnie przyciąga i zatrzymuje sosy, nadaje się do każdego rodzaju potraw. 
 
EAN produktu: 8004690051207 

EAN box: 18004690051204 

Składniki: semolina z PSZENICY twardej, woda 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy mikrobiologiczne  Standard Maksimum 
Wartość energetyczna Kcal 351/KJ 1489  Listeria monocytogenes w 25g Brak Brak 
Tłuszcze 
 w tym tłuszcze nasycone 

  1,0 g 
  0,3 g 

 Liczba mikroorganizmów w temperaturze 
30 °C CFU/g 

1000  10000 

Węglowodany 
 w tym cukry proste 

70,0 g 
  4,0 g 

 Liczba bakterii Escherichia coli 
produkujących beta-glukuronidazę CFU/g 

Brak  10 

Błonnik   3,0 g  Staphylococcus aureus CFU/g Brak 10 
Białko 14,0 g  Salmonella w 25g Brak Brak 
Sól 0,02 g  Enterobakterie CFU/g Brak  10 
Sód    8,0g  Pleśnie CFU/g 50 100 
   Bakterie z grupy coli termotolerancyjne 

CFU/g 
10 50 

 

Okres przydatności do spożycia: 36 miesięcy od daty produkcji 

Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu 

Alergen: Zboża zawierające gluten; soja, gorczyca, łubin i produkty z nich wytwarzane 

Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 24 
Ilość kart. na warstwie: 13 
Ilość warstw na palecie: 4 
Ilość szt. na palecie: 1248 (52kart.) 
Waga brutto palety: 666,30kg  

          

 


