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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foddiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: MLS0031 

Nazwa produktu: MAKARON SPAGHETTI 500 G 24/BOX 

Opis: Czymże jest makaron w powszechnej wyobraźni, jeśli nie spaghetti? Najlepsze są zawsze proste rzeczy: cienki wałek, 
mąka i woda. Kawałek sznurka, jak sama nazwa wskazuje: najpopularniejszy format makaronu. 
Spaghetti 15 firmy La Molisana ma charakterystyczną chropowatą powierzchnię, wynikającą z tłoczenia na brązowych 
matrycach, dzięki czemu doskonale wchłania wszystkie sosy, a przede wszystkim jest tak wytrzymałe, że praktycznie nigdy 
się nie rozgotowuje; wszystko to dzięki zawartości białka wynoszącej 14,5%. 
 
EAN produktu: 8004690051573 

EAN box: 8004690051570 

Składniki: semolina z PSZENICY twardej, woda 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy mikrobiologiczne  Standard Maksimum 
Wartość energetyczna Kcal 351/KJ 1489  Liczba mikroorganizmów w temp 30 °C 

(CFU/g) 
1000 10000 

Tłuszcze 
 w tym tłuszcze nasycone 

  1,0 g 
  0,3 g 

 Liczba bakterii Escherichia coli wykaz. 
aktywność beta-glukuronidazy (CFU/g) 

Brak 10 

Węglowodany 
 w tym cukry proste 

70,0 g 
  4,0 g 

 Staphylococcus aureus CFU/g Brak  10 

Błonnik   3,0 g  Salmonella w 25g Brak  Brak 
Białko 14,0 g  Listeria monocytogenes w 25 g Brak Brak 
Sól 0,02 g  Bakterie z gr coli termotolerancyjne 

CFU/g 
Brak 10 

Sód    8,0g  Pleśnie CFU/g 50 100 
   Drożdże CFU/g 50 100 

 

Okres przydatności do spożycia: 36 miesięcy od daty produkcji 

Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu 

Alergen: Zboża zawierające gluten; soja, gorczyca i produkty z nich wytwarzane 

Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 24 
Ilość kart. na warstwie: 16 
Ilość warstw na palecie: 4 
Ilość szt. na palecie: 1536 (64kart.) 
Waga brutto palety: 833,60kg  

          

 


