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Kod produktu: MLS0032 

Nazwa produktu: MAKARON PENNE RIGATE 500 G 24/BOX 

Opis: Rodzina makaronów Classiche, do której należą Penne rigate 20 – prawdziwy klasyk tradycji makaronowej, który w 
codziennej kuchni spełnia obietnice smaku, niezawodności podczas gotowania i sprężystości. 
Penne rigate 20 firmy La Molisana to prawdziwy must have, który odgrywa główną rolę w wielu potrawach: na przykład w 
makaronie zapiekanym, w którym mozzarella, pomidory i parmezan topią się pod wpływem ciepła, tworząc niezwykle 
przyjemną, chrupiącą i złocistą skórkę, która rozprzestrzenia zapach kuchni śródziemnomorskiej. 
 
EAN produktu: 8004690052044 

EAN box: 8004690052041 

Składniki: semolina z PSZENICY twardej, woda 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  Normy mikrobiologiczne  Standard Maksimum 
Wartość energetyczna Kcal 351/KJ 1489  Liczba mikroorganizmów w temp 30 °C 

(CFU/g) 
1000 10000 

Tłuszcze 
 w tym tłuszcze nasycone 

  1,0 g 
  0,3 g 

 Liczba bakterii Escherichia coli wykaz. 
aktywność beta-glukuronidazy (CFU/g) 

Brak 10 

Węglowodany 
 w tym cukry proste 

70,0 g 
  4,0 g 

 Staphylococcus aureus CFU/g Brak  10 

Błonnik   3,0 g  Salmonella w 25g Brak  Brak 
Białko 14,0 g  Listeria monocytogenes w 25 g Brak Brak 
Sól 0,02 g  Bakterie z gr coli termotolerancyjne 

CFU/g 
Brak 10 

Sód    8,0g  Pleśnie CFU/g 50 100 
   Drożdże CFU/g 50 100 

 

Okres przydatności do spożycia: 36 miesięcy od daty produkcji 

Warunki przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu 

Alergen: Zboża zawierające gluten; soja, gorczyca i produkty z nich wytwarzane 

Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 24 
Ilość kart. na warstwie: 7 
Ilość warstw na palecie: 4 
Ilość szt. na palecie: 672 (28kart.) 
Waga brutto palety: 374,30kg  

          

 


