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SPECYFIKACJA PRODUKTOWA                                                         

Opracowane przez Foodiamo Sp. z o.o. na                                                                                                                                                                                                                 
podstawie oryginalnej specyfikacji                                                                                                                                                                                             
produktowej dostawcy  

 

Kod produktu: SAB0038 

Nazwa produktu: MAKARON TORTELLO Z PALONĄ PSZENICĄ, Z NADZIENIEM Z BURRATY, BAKŁAŻANA I 
BAZYLII MROŻONY 1 KG 3/BOX 

Opis: To wykwintne, autorskie danie łączy głęboki, orzechowy smak palonej pszenicy (wł. grano arso) z kremowym, 
rozpływającym się wnętrzem oraz wyrazistą nutą warzywną.  Palona pszenica (Grano Arso): Tradycyjny apulijski składnik. 
Mąka z upieczonych/podpalanych ziaren pszenicy nadaje ciastu ciemną barwę oraz charakterystyczny, dymny, lekko 
orzechowy posmak. Nadzienie: Klasyczna, śródziemnomorska kompozycja. Słodycz i dymność pieczonego bakłażana 
współgrają z maślaną, płynną burratą oraz świeżością bazylii. 
 
EAN produktu: 8056389513299 

EAN box:  
Składniki: MAKARON: semolina z PSZENICY durum, JAJA, woda, mąka z palonej PSZENICY 2%. 
NADZIENIE 60% całości, w tym: ricotta — serwatka z MLEKA, MLEKO, sól; serce burraty 12% — MLEKO, 
śmietanka (MLEKO), sól, regulator kwasowości: kwas mlekowy, konserwant: sorbinian potasu; bakłażan 10%, 
passata pomidorowa, Grana Padano DOP — MLEKO, sól, podpuszczka, konserwant: lizozym z JAJA; pomidory 
w kawałkach, płatki ziemniaczane — suszone ziemniaki, emulgator: mono- i diglicerydy kwasów tłuszczowych; 
masło (MLEKO), bazylia 0,5%, oliwa z oliwek extra vergine, sól, przyprawy i aromaty. 
 

Wartości odżywcze na 100 gr produktu  CECHY MIKROBIOLOGICZNE PRODUKTU NIEPODDANEGO 
OBRÓBCE TERMICZNEJ 

Wartość energetyczna Kcal 224/KJ 942  Ogólna liczba bakterii  < 100 000 jtk/g 
Tłuszcze 
  w tym tłuszcze nasycone 

  6,9 g 
  3,9 g  

 Escherichia coli β-glukuronidazo-
dodatnia 

< 10 

Węglowodany 
  w tym cukry proste 

   30 g 
  1,3 g 

 Gronkowce koagulazo-dodatnie < 1 000 

Białko    10 g  Przypuszczalny Bacillus cereus < 100 
Sól   0,5 g  Drożdże i pleśnie < 100 
   Listeria monocytogenes < 100 
   Salmonella nieobecna w 25 g 

 

Okres przydatności do spożycia: 18 miesięcy od daty produkcji 
Warunki przechowywania: Przechowywać w zamrażarce w temperaturze -18°C. 
Alergen: zawiera GLUTEN, MLEKO i JAJA. Może zawierać SOJĘ I GORCZYCĘ. 
Paletyzacja: 
Ilość szt. w kart.: 3 
Ilość kart. na warstwie: 18 
Ilość warstw na palecie: 10 
Ilość szt. na palecie: 180kart. 
Waga brutto palety: 612kg (587kg netto) 
 

 


