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KARTA TECHNICZNA PRODUKTU 
Salame Montepulciano d’Abruzzo S.V. 

Kod SOR0024 

Nazwa produktu Salame Montepulciano d’Abruzzo S.V. 

Opis Dojrzewające salami wieprzowe o delikatnym smaku z aromatem wina, pakowane próżniowo. 

Pochodzenie mięsa UE 

Okres dojrzewania Średnio 25 dni 

Cechy fizyczne / sensoryczne Uziarnienie: jednolite, drobne. Barwa wewnętrzna: charakterystyczna, jednolicie czerwona. 
Konsystencja: zależna od produktu i stopnia dojrzewania. Smak: delikatny, z aromatem wina. 

Proces produkcyjny Mięso wieprzowe jest krojone, rozdrabniane i mieszane z przyprawami, aromatami oraz 
pozostałymi składnikami, następnie nadziewane, suszone i dojrzewa średnio 25 dni. 

Przechowywanie Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu. 

Pakowanie Próżnia 

Okres przydatności 150 dni; przy dostawie: 120 dni 

Masa jednostkowa 0,35 kg 

Numer zakładu IT 1609 L CE 

SKŁADNIKI 
Mięso wieprzowe, sól, białka MLEKA, odtłuszczone MLEKO w proszku, LAKTOZA, dekstroza, cukier, naturalne aromaty. 
Przeciwutleniacze: E300, E301. Substancje konserwujące: E252, E250. Osłonka niejadalna. 

WARTOŚCI ODŻYWCZE 
Średnie wartości w 100 g produktu Wartość 

Wartość energetyczna 1323 kJ / 267 kcal 

Tłuszcz 18,0 g 

w tym kwasy tłuszczowe nasycone 6,1 g 

Węglowodany 0,5 g 

w tym cukry 0 g 

Białko 26 g 

Sól 5,1 g 

Tłumaczenie opracowane przez Foodiamo Sp. z o.o.
na podstawie oryginalnej karty technicznej producenta.
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PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE 
Parametr Wartość / kryterium Jednostka Uwagi 

Escherichia coli <10 jtk/g  

Salmonella nieobecna w 25 g   

Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g   

    

    

POZOSTAŁE PARAMETRY 
pH 5–5,5 

Aktywność wody (Aw) ≤ 0,92 

E300 – kwas askorbinowy < 0,2 g/100 g 

E301 – askorbinian sodu < 0,2 g/100 g 

E250 – azotyn sodu < 150 mg/kg (jako NaNO₂); wyłącznie w mieszaninie z chlorkiem sodu 

E252 – azotan potasu < 150 mg/kg (jako NaNO₃) 

Przechowywanie Chłodne i suche miejsce 

Status GMO Producent deklaruje surowce, substancje pomocnicze i dodatki niewymagające obecności GMO. 

DANE LOGISTYCZNE 
Kod EAN 212301 

Opakowanie / masa 
jednostkowa 0,35 kg 

Pakowanie zbiorcze 0,35 kg; 20 szt./karton; 7,00 kg/karton; 80 kartonów/paletę 

Okres przydatności 150 dni; przy dostawie: 120 dni 

Numer zakładu IT 1609 L CE 
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DANE DOTYCZĄCE ALERGENÓW / NIETOLERANCJI 
Alergen W produkcie Uwagi 

Zboża zawierające gluten i produkty pochodne NIE  

Skorupiaki i produkty pochodne NIE  

Jaja i produkty pochodne NIE  

Ryby i produkty pochodne NIE  

Orzeszki ziemne i produkty pochodne NIE  

Soja i produkty pochodne NIE  

Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą) TAK białka mleka, mleko w proszku, laktoza 

Orzechy i produkty pochodne NIE  

Seler i produkty pochodne NIE  

Gorczyca i produkty pochodne NIE  

Nasiona sezamu i produkty pochodne NIE  

Dwutlenek siarki i siarczyny >10 mg/kg lub 10 mg/l NIE  

Łubin i produkty pochodne NIE  

Mięczaki i produkty pochodne NIE  

INFORMACJE PRODUCENTA 
Produkt zawiera MLEKO i produkty mleczne, w tym LAKTOZĘ. Produkt bezglutenowy. 
Producent: Salumificio Sorrentino S.r.l., Via Cuna Re di Coppe 9/11, 66030 Mozzagrogna (CH), Włochy. Numer zakładu: IT 1609 L 
CE. 
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